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No desechar. Contiene información importante sobre su producto.

Gourmet

DISCO ENLOZADO
TROMEN

Guía del propietario

GARANTÍA: ESCANEÁ Y REGISTRÁ TU CALEFACTOR
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Gracias por elegir este disco enlozado. 

Para garantizar un uso seguro, un correcto
desempeño y una mayor vida útil del

producto, le solicitamos leer atentamente 
este manual antes de utilizarlo.

Línea Gourmet
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1. Limpieza inicial
ANTES DEL PRIMER USO (OBLIGATORIO)

2. ¿El disco enlozado necesita curado?
ESTE DISCO CUENTA CON SUPERFICIE ENLOZADA

NO REQUIERE PROCESO DE CURADO.
A diferencia de los discos de acero o hierro sin recubrimiento, el enlozado
actúa como una capa vitrificada protectora.

Antes de utilizar el disco enlozado por primera vez, es imprescindible
realizar una limpieza inicial.

Durante el proceso de fabricación, enlozado, manipulación, embalaje y 
transporte, el producto puede presentar restos de polvo industrial, aceites 
de proceso o partículas ambientales no visibles a simple vista. Si el 
producto se utiliza sin una limpieza previa, estos residuos pueden generar 
humo, olores o sabores indeseados en el primer uso.

PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA INICIAL:
• Retire etiquetas o restos de embalaje.

• Lave el disco y la tapa con agua tibia, detergente neutro y una esponja suave.

• Enjuague con abundante agua limpia.

• Seque completamente antes de su uso.                                                                         

• Pase un paño limpio humedecido con alcohol al 70% por toda la superficie de
cocción frotando suavemente.

• Deje evaporar el alcohol antes de encender el producto.
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4. Uso con fuego
 

3. Advertencias de uso
• No utilizar el producto sin haber realizado la limpieza inicial previa.

• No realizar curado ni aplicar aceites.

• No golpear el disco ni la tapa contra superficies duras.

• No cortar alimentos directamente sobre la superficie.

• No utilizar utensilios metálicos punzantes o cortantes.

• No exponer el disco vacío a fuego excesivo por tiempo prolongado.

• Utilizar siempre sobre una superficie estable y nivelada.

ELDISCOESAPTOPARASUUSOCONLEÑA, CARBÓN O GAS.

Recomendaciones:

• Realizar un calentamiento progresivo.

• Evitar cambios bruscos de temperatura.

• No arrojar agua fría sobre el disco caliente.
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7. Conservación del enlozado
 

5. Limpieza y mantenimiento
LUEGO DE CADA USO:

6. Asas y componentes de madera
 LASASASYAGARRESDEMADERA PUEDENCALENTARSEDURANTEELUSO

• Manipular con guantes o protección térmica.
• No exponer las asas directamente al fuego.

• Lavar con agua tibia y detergente neutro.

• Utilizar esponja suave.

• No usar virulana, cepillos metálicos ni productos abrasivos.

• Secar completamente antes de guardar.

• Guardar el producto limpio y seco.

El correctousoymantenimiento delproducto garantiza una mayor vida 
útil, la conservación del acabado enlozado y un óptimo desempeño térmico
y sanitario.
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8. Dimensiones del producto

9. Características del producto
 SUPERFICIEENLOZADA DEALTARESISTENCIATÉRMICA.

PATAS DESMONTABLES PARA FACILITAR TRANSPORTE Y GUARDADO.

TAPA DE ACERO INOXIDABLE.

PERILLA SUPERIOR Y ASAS LATERALES DE MADERA.

FÁCIL LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.

DIÁMETRO: 42 CM

ALTURA TOTAL CON PATAS: 25 CM

PROFUNDIDAD DEL DISCO: 42 CM

PESO APROXIMADO: 6 KG

DISTANCIA DEL ÁREA DE COCCIÓN AL PISO: 13 CM

WWW.TROMEN.COM


